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e: restauracja@przystanolsztyn.pl

w: www.przystanolsztyn.pl

Jest takie magiczne miejsce, gdzie komfort i natura żyją w zgodzie tworząc  niepowtarzalny 
klimat restauracji. Wiecznie  żywa tafla jeziora i otoczenie stanowią naturalną , odpowiednią 
do każdego wydarzenia scenografię.  Jest taka restauracja, gdzie celebrowanie jednego 
z najważniejszych dni w życiu jest prawdziwą przyjemnością.

Poniżej prezentujemy Państwu listę powodów , dla których Młode Pary wybierają Restaurację 
Przystań jako miejsce przyjęcia weselnego:

- wieloletnie doświadczenie gwarantujące sukces w organizacji przyjęcia
- renomowana kuchnia, znana w całym kraju 
- profesjonalne doradztwo w doborze menu i tworzeniu scenariusza przyjęcia  Wedding Planner  
- tarasy na wodzie 
- organizacja powitania

W cenie wesela otrzymują Państwo:
- indywidualną aranżację wnętrz: stoły coctailowe, okrągłe, kanapy  itp.
- powitalny rejs Pary Młodej luksusową motorówką po wodach J. Krzywego 
- ciasta i owoce 
- nocleg dla Pary Młodej w Przystań Hotel & Spa
- zaproszenie na kolację rocznicową dla Pary Młodej, by Przystań pozostała na zawsze ważnym    
  miejscem w Państwa życiu.









PRZEKĄSKI KOKTAJLOWE 3 DO WYBORU 
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ZUPA 
1 do wyboru

- domowy rosół z kury z kluseczkami
- kremowa zupa pomidorowa z płatkami mozzarelli

DANIE GŁÓWNE
1 do wyboru

DODATKI
1 do wyboru

- plastry polędwiczki wieprzowej z sosem pieprzowym
- eskalopki z kurczaka w szynce dojrzewającej z sosem brandy

- pieczone ziemniaki
- puree ziemniaczane

WARZYWA
1 do wyboru

- brokuły z masłem migdałowym
- glazurowana marchewka

DESER
1 do wyboru

- sorbet z sosem truskawkowym
- deser lodowy z sosem to� i wiśniami

CENA: 269 ZŁ / OS.

KOLACJA PODANA INDYWIDUALNIE:



- rolada z kurczaka z orzechami nerkowca i serem camembert
- pieczeń wieprzowa z suszonymi pomidorami
- rolada z boczku wieprzowego
- pasztet z kaczki z grillowaną gruszką i żurawiną
- indyk sous vide z sosem tatarskim 
- matjas w oliwie z cebulą i piklami
- sałata grecka, z pomidorami, ogórkiem, oliwkami i fetą  
- sałata z grillowanym kurczakiem, świeżą papryką, ogórkiem, kukurydzą
- sałata z rzodkiewką, wstążkami ogórka i pieczonym łososiem 
- carpaccio z pieczonych buraczków z orzechami i granatem 
- zimne sosy
- marynaty
- bułeczki, pieczywo gryczane własnego wypieku

ZIMNE PRZEKĄSKI -BUFET
- karczek wieprzowy duszony z cebulą i kolorowym pieprzem 
- roladki drobiowe z grillowanymi warzywami
- podsmażane pierogi z mięsem i duszonym porem 
- gołąbki z sandacza z sosem koperkowym 
- orientalna potrawka z ciecierzycy z warzywami
- domowe kopytka 
- ryż  ze słonecznikiem
- wybór surówek

DANIA GORĄCE � SZWEDZKI STÓŁ 

- jabłecznik na kruchym cieście
- sernik jogurtowy 
- bezy z musem mascarpone i owocami
- kompozycje świeżych  owoców na bufecie deserowym

CIASTA WŁASNEGO WYPIEKU 

1 do wyboru:
- żurek na zakwasie z wedzonką
- barszcz czerwony czysty 

DANIA GORĄCE TYPU EIN � TOPF

TORT WESELNY  - WŁASNY 
Zimne przekąski w formie szwedzkiego stołu



ZUPA 
1 do wyboru

- domowy rosół z kury z kluseczkami
- kremowa zupa pomidorowa z płatkami mozzarelli
- krem z białych warzyw z prażonymi migdałami 

DANIE GŁÓWNE
1 do wyboru

DODATKI
1 do wyboru

- plastry polędwiczki wieprzowej z sosem pieprzowym
- eskalopki z kurczaka w szynce dojrzewającej z sosem brandy
- filet sandacza z sosem szafranowym 

- pieczone ziemniaki
- puree ziemniaczane
- czarny ryż

WARZYWA
1 do wyboru

- brokuły z masłem migdałowym
- glazurowana marchewka
- buraczki na gorąco 

DESER
1 do wyboru

- sorbet z sosem truskawkowym
- lody zatopione w musie mango z posypką orzechową 
- beza z musem z mascarpone z świeżymi owocami 

CENA: 310 ZŁ / OS.

KOLACJA PODANA INDYWIDUALNIE:



TEMATYCZNE BUFETY 
Z ZIMNYMI PRZEKĄSKAMI:

POLSKI WŁOSKI

ZIELONY JAPOŃSKI



TORT WESELNY  - WŁASNY 

DANIA GORĄCE  SZWEDZKI STÓŁ CIASTA WŁASNEGO WYPIEKU 

OWOCE � DO WYBORU: DANIA GORĄCE TYPU EIN - TOPF



ZUPA 
1 do wyboru

DANIE GŁÓWNE
1 do wyboru

DODATKI
1 do wyboru

e
e

- 

WARZYWA
1 do wyboru

DESER
1 do wyboru

CENA: 299 ZŁ / OS.

KOLACJA PODANA INDYWIDUALNIE:
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PÓŁMISKI ZIMNYCH PRZEKĄSEK 
W STOŁACH GOŚCI 

- 

DANIA GORĄCE - SZWEDZKI STÓŁ 

CIASTA WŁASNEGO WYPIEKU 

OWOCE TORT WESELNY  - WŁASNY 

DANIA GORĄCE TYPU EIN - TOPF



ZUPA 
1 do wyboru

DANIE GŁÓWNE
1 do wyboru

DODATKI
1 do wyboru

e
e

- 

WARZYWA
1 do wyboru

DESER
1 do wyboru

CENA: 330 ZŁ / OS.

KOLACJA PODANA INDYWIDUALNIE:



e

PÓŁMISKI ZIMNYCH PRZEKĄSEK
- SZWEDZKI STÓŁ 

- 

DANIA GORĄCE - SZWEDZKI STÓŁ 

CIASTA WŁASNEGO WYPIEKU 

OWOCE - DO WYBORU 

TORT WESELNY  - WŁASNY 

a

DANIA GORĄCE TYPU EIN - TOPF



ZUPA 
1 do wyboru

e

DANIE GŁÓWNE
1 do wyboru

e

DESER
1 do wyboru

KOLACJA PODANA INDYWIDUALNIE:

PRZYSTAWKI
1 do wyboru

e

CENA: 360 ZŁ / OS.



TORT WESELNY  - WŁASNY 

kiem
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ZIMNE PRZEKĄSKI �BUFET 

DANIA GORĄCE - BUFET

BUFET SŁODKI



BUFET WIEJSKI STANDARD TATARY 

BUFET WIEJSKI DELUX



BUFET SUSHI

BUFET SŁODKI

LIVE COOKING

- 



BUFET ZIELONY

BUFET WŁOSKIBUFET POLSKI

BUFET WEGETARIAŃSKI
 

   i papryką



OPEN BAR
oferta



OPEN BAR BEZALKOHOLOWY  
65 ZŁ/OS, DZIECI ORAZ OBSŁUGA -  30 ZŁ/OS
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OPEN BAR „STANDARD ”  
115 ZŁ/OS

Soki owocowe, wstawione w stoły gości, do wyboru : 
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OPEN BAR „STANDARD PLUS”  
125 ZŁ / OS
Soki owocowe, wstawione w stoły gości, do wyboru: 
pomarańczowy, jabłkowy, grejpfrutowy, z czarnej porzeczki, woda mineralna niegazowana
Napoje gazowane w barku: 
Coca-Cola, Sprite, Fanta, Tonic, woda gazowana
Nielimitowany serwis kawowy:
- kawa z ekspresu ciśnieniowego
- herbaty: Assam, Earl Grey, Green Tea, miętowa, owocowa
Alkohol:
- wino musujące półwytrawne Morra Spumante
- półwytrawne wino różowe Rudolf Muller Rose
- delikatne wino białe Pinot Grigio Tinazzi
- aromatyczne wino czerwone Monepulciano D�Abruzzo Tinazzi 
- wybór piw regionalnych browaru “Kormoran” i browaru “Ukiel”
- wódka do wyboru:  Mazurska Manufaktura, Finlandia

OPEN BAR „PREMIUM” 
150 ZŁ/OS
Soki owocowe, wstawione w stoły gości, do wyboru : 
pomarańczowy, jabłkowy, grejpfrutowy, z czarnej porzeczki, woda mineralna niegazowana
Napoje gazowane w barku: 
Coca-Cola, Sprite, Fanta, Tonic, woda gazowana
Nielimitowany serwis kawowy:
- kawa z ekspresu ciśnieniowego
- herbaty: Assam, Earl Grey, Green Tea, miętowa, owocowa
Alkohol:
- Prosecco La Ferra Extra Dry
- półwytrawne wino różowe Rudolf Muller Rose
- delikatne wino białe Ca De Rocci Pinot Grigio
- aromatyczne wino czerwone Ca De Rocci Merlot
- wybór piw regionalnych browaru “Kormoran” i browaru “Ukiel”
- gin 24 Herbs
- rum Santiago de Cuba
- whiskey Glensilvers Blended Malt
- burbon American Bizon
- - wódka do wyboru: Wyborowa, Wódka z Mazur



OPEN BAR „PREMIUM  PLUS” 
Soki owocowe, wstawione w stoły gości, do wyboru : 
pomarańczowy, jabłkowy, grejpfrutowy, z czarnej porzeczki, woda mineralna niegazowana
Napoje gazowane w barku: 
Coca-Cola, Sprite, Fanta, Tonic, woda gazowana
Nielimitowany serwis kawowy:
- kawa z ekspresu ciśnieniowego
- herbaty: Assam, Earl Grey, Green Tea, miętowa, owocowa 
Alkohol:
- Prosecco La Ferra Extra Dry
- półwytrawne wino różowe Rudolf Muller Rose
- delikatne wino białe Ca De Rocci Pinot Grigio
- aromatyczne wino czerwone Ca De Rocci Merlot
- wybór piw regionalnych browaru “Kormoran” i browaru “Ukiel”
- gin 24 Herbs
- rum Santiago de Cuba
- whiskey Glensilvers Blended Malt
- burbon American Bizon
- wódka do wyboru: Mazurska Manufaktura, Finlandia

USŁUGA BARMAŃSKA  „BAR WORKING” 
20 ZŁ / OSOBĘ, PRZY MINIMALNEJ LICZBIE OSÓB 30

- menu serwowanych w barze koktajli
- dodatki barmańskie: serwetki, rurki, mieszadełka, itp.
- softy, mixy, syropy, owoce, itp.           
- odpowiednio dobrane szkło koktajlowe

- 6 godzinną profesjonalną obsługę barmana, godziny do ustalenia
- powyższa cena nie zawiera alkoholi niezbędnych do wykonania drinków
 



FESTIWAL PIW REGIONALNYCH

Wybór piw regionalnych z Browaru Ukiel oraz Browaru Kormoran

FESTIWAL WHISKY

American Whiskey
Scotch Blended Whisky
Irish Whiskey
Japanese Whisky

COCKTAILS

Usługa barmańska
- menu serwowanych w barze koktajli
- dodatki barmańskie: serwetki, rurki, mieszadełka, itp.
- softy, mixy, syropy, owoce, itp.
- odpowiednio dobrane szłko koktajlowe
- 6 godzinna profesjonalną obsługę barmana, godziny do ustalenia
- usługa nie zawiera alkoholi niezbędnych do wykanania drinków

OPEN BAR BEZALKOHOLOWY

Soki owocowe, wstawione w stoły gości, do wyboru:
pomarańczowy, jabłkowy, grajpfrutowy, z czarnej porzeczki, 
woda mineralna niegazowana

Napoje gazowane w barku:
Coca -Cola, Fanta, Sprite, Tonic, woda gazowana

Nielimitowany serwis kawowy:
- kawa z ekspresu ciśnieniowego,
- herbaty: Assam, Earl Grey, Green Tea, miętowa, owocowa

Korkowe



Zenon Kłyszewski, Menager    601 616 787
Łukasz Nadratowski, Menager   609 883 401

e: restauracja@przystanolsztyn.pl
w: www.przystanolsztyn.pl


